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Resumo

A pesquisa a ser apresentado e referente a uma Hamburguena, a
Brasbur que sera implantada na cidade de Presidente Medici © problema
encontrado foi de como propor um espaco de alimentacdo alternativo que
pudesse atender a demanda local da cidade, para a criacao de um espaco
alternativo e a solucdo encontrada sera implantar um sistema estrutural feito
alravés do uso de container maritimo reutilizado. A utilizacdo de container na
construcido civil esta crescendo e possul fatores positivos, o foco para sua
implantacdo no projeto fol porque o seu reuso esia aliado a sustentabilidade,
dessa forma sera implantado um sisiema de reaproveiiamenio de aguas da
chuva atraves de cisternas. A pesquisa fol realizada atraves das metodologias.
Servem para saber onde pesquisar & como pesquisar, 05 metodos utilizados
foram o metodo dedutivo, a pesquisa qualitativa e o procedimento o estudo de
caso. A historia e evolucdo da alimentacéao & essencial para compreender como
surgiu as lanchonetes, que passaram por diversos processos, que vem desde o
periode paleolitico até os dias atuais. Alem da questdo dos alimentos que
sofreram mudancas na sua forma de consumo, mudou a forma de manuseio e
producéo, através de cozinhas industriais e sistemas modemnos para producio
de alimentos cada vez mais rapidos e de forma padronizada. As referéncias de
obras arquitetdnicas sdo fundamentais para compreender os layouts das
lanchonetes & suas cozinhas que reguerem cuidado na hora de projeta-a,
auxiliam nas necessidades que o projeto requer e as referéncias ajudam a obter

ideias que iIrdao auxiliar no processo cnativo.

Palavras-chave: Alimentacdo Container. Sustentabilidade. Fast-Food.



Abstract

Research 1s presented on a hamburger, a Brasbur that will be
implemented In the city of Presidente Médici. The problem was how to propose
an alternative power space that could meet the local demand of the city to create
an alternative space and the solution found would be to implement a structural
system made through the use of reused marine container. The use of containers
in civil construction 1s growing and has positive factors, the focus for iis
implementation in the project was because iis reuse is allied to sustainability, so
a system of reuse of rainwater through cisterns will be implemented. The
research was performed through the methodologies, serve to know where to
research and how to research, the methods used were the deductive method. the
gualitative research and the procedure the case study, The histery and evolution
of food 1s essential to understand how the coffee shops, which have gone through
different processes, have come from the Palasolithic period to the present day
In addition to the question of foodstuffs that have changed their way of
consumption, the way of handling and production has changed. through industrial
kitchens and modern systems for faster and standardized food production.
References 1o architectural works are critical to understanding the layouts of
cafetenas and their kitchens that require careful design, assist in the needs the
project requires, and references to help get ideas that will aid in the creative

process.

Keywords: Feeding Container. Sustainability. Fast-Food
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Introducao

A pesquisa gue sera apresentada e referente a disciplina de Trabalho
de Conclusdo de Curso |, do curso de Arquitetura e Urbanismo do Centro
Universitano Sao Lucas Ji-Parana, abordando o tema de uma Hamburguena, a
Brasbur, para a cidade de Presidente Médici, Rondénia.

Para compreender o contexto das hamburguenas € preciso abordar
todo o contexto histérico, levando em consideracéo a ornigem alimentar na pré-
histdria nos pericdos paleolitico, mesolitico e neolitico, dando seguimento aos
dias atuals, enfatizando as tecnologias e exigéncias tecnicas necessarias para o
funcionamento de uma hamburgueria.

A legislacdo € de suma importancia para a elaboracao e execucao de
um projeto, dessa forma foi destacado leis que consiste nas exigéncias legais
gue envolve a cnacao de um projeto comercial voltado para o ramo de alimentos,
desde as legislacdes municipais até as normas técnicas.

Para compreender melhor o tema & necessano entender as opinides
sobre o assunto, dessa forma fol pesquisado fontes de diversos autores
internacionais e autores nacionais, agregando conhecimento sobre as pautas da
pesquisa, como a seguranca alimentar e as medidas que devem ser lomadas
para que naoc ocorra ermos desde seu preparc até o consumo final, qual a maneira
correta que uma cozinha industnal deve ser projetada Dando énfase no
constante crescimento do habito de se alimentar fora de casa € na popularizacao
das redes de fast-food pelo mundo.

A arquitetura comercial abrange diversos setores, esia ligada as
tecnicas utiizadas para melhorar as vendas, atrair clientes, melhorar o layout
dos estabelecimentos. um conjunto de fatores que agregam para a melhoria do
COMErCIO.

A meitodologia de estudo € necessaria para ser o guia de como e onde
pesquisar as informacdes necessarias, dessa forma os métodos de pesquisa
utilizados foram a pesquisa qualitativa, o método dedutivo e o procedimento de
estudo de caso

As referéncias arquitetonicas sao importantes para obter Inspiracao,
para entender como funciona uma lanchonete, como & distribuido o layout dela,



0s malerais que sao usados, foram desiacados dez obras de referéncias, sendo
cinco internacionals e cinco nacionais.

Estudo de casc implica nas imagens dos mapas do Estado de
Rondonia e da Cidade de Presidente Medici. e imagens do bairmo e do terreno.
Destaca os acessos principais, equipamentos publicos, informacdes sobre o lote,
ele traz todas as informactes necessarias do lote e seu entorno.

O conceito e o partido arquiteténico t&m a funcdo de traduzir quais
foram as fonies de inspiracéo para o projeio e de que forma sera executado o
projeto para alcancar esses objetivos.



1.REFERENCIAL TEORICO

1.1.Histérico e evolucgédo

Esse capitulo é referente ao contexto historico das hamburguenas,
levando em consideracao a origem alimentar na pré-histéria nos periodos
paleolitico, mesolitico e neolitico, dando seguimento atuaimente, enfatizando as
tecnologias e exigéncias técnicas necessarias para o funcionamento de uma
lanchonete.

1.1.1.Internacicnal

Para a elaboracao do projeto de uma lanchonete pin-up & necessario
compreender toda sua contextualizacdo histdrica, a forma gue surgiu, como
funcionava seu sistema, indo a fundo através de pesquisas. “[.. ] Alimentar-se &
um ato nutricional, comer € um ato social, pois constitul atitudes ligadas aos

usos, costumes, protocolos, condutas e situactes. [ ] (SANTOS, 2019)

A alimentacdo no seu ambito historico utiliza em sua maloria a
natureza viva de todas as épocas, fodas as culturas e todos os povos. Para se
compreender a historia da alimentacdo € necessario estudar sua producao,
analisando a histdria da sua coleta, da caca e a agricultura, chegando até a
inddstria moderna. Estudando todos seus processos. (CARNEIRO, 2003)

Cerca de dez mil anos atras no periodo Paleoliico, o ser humano
ainda vivia da coleta de frutas, vegetais e raizes Foi através da caca, da coleta
de mariscos, da pesca e do aproveitamento das carcacas de animais que eram
deixadas por carnivoros, que foram comecar a se habituar com a proteina animal
na sua alimentacio. (SANTOS, 2019)

No periodo Paleolitico ja se produzia ferramentas, viviam da caca e
da coleta de alimentos silvestres. cacavam cavalos, rinocerontes e renas. A
populacdo era pequena e as atividades eram divididas entre os homens, as
mulheres & as crnancas, nesse periodo comecaram a Se preocupar com a
estocagem de alimentos (NAVARRO, 2018)

Um dos mais importantes valores da cultura mundial € a gastronomia,
gue é usada por antropdlogos como objetos de estudo para cbter informacdes



sobre povos antigos, que sdo estudados de acordo com o gque comiam.
(PAULUSSI, 2013)

O periodo mesolitico (FIGURA 01) foi marcado com o surgimento da
agricultura, com a dominacéo do fogo que possibilitou o cozimento de alimentos,
aquecimento em dias frios e como forma de espantar animais que ameacavam
a vida dos grupos. As ferramentas usadas na época ja eram mais desenvolvidas,
como arpdo para pesca, flecha para a caca de animais e pedras que eram
utilizadas como martelo. (CANO, 2014)

Figura 01 - Pintura rupestre ilustrando a caca de animais na Pré-
Historia.

Fonte: Histéria do mundo, 2019

No periodo Neolitico ou |ldade da Pedra Polida foi um marco a
possibilidade de estocar os alimentos, o que ajudou a reduzir possiveis riscos
que a caca pode frazer. Surgiu a metalurgia que apnmorou as ferramentas,
trazendo a criacdo de machados, lancas e outras ferramentas que ajudariam no
melhoramento da caca ou atividades dianas. (CANO, 2014)

O restaurante St. Peter Stifiskeller esta localizado em Salzburg, na
Austria, documentos comprovam sua existéncia desde 803, com mais de 1.200
anos ainda esta em funcionamento, sendo considerado o mais antigo da Europa.
(STASIAK, 2015)



O St Peter Stiftskeller (FIGURA 02) fica no mosteiro St Peter's
Archabbey entre os muros, é a pousada mais antiga da Europa e a mais antiga
empresa do mundo. (MARGQUES, 2019)

Figura 02 — Fachada do Restaurante St. Peter Stiftskeller

Fonte: Receita de viagem_ 2015

Segundo Thais Pacievitch (2018), foi na California nos Estados
Unidos, na década de 40 que surgiram as famosas lanchonetes e restaurantes
drive-in, no decorrer do tempo foram se aprimorando na sua forma de servico,
mecanizacdo, padronizacao e cada vez mais rapidos atraindo cada vez mais

clientes. Hoje conhecidos como Fast-food, que quer dizer comida rapida.

O sisiema “Fasi-food” e uma pratica milenar e global, surgindo por
meio de vendas de alimentos nas ruas através de vendedores ambulantes,
chamados de street food Em 1970 tornou-se promissor para as lanchonetes,

tornando-as um icone do capitalismo no periodo da Guerra Fria. (DIANA, 2019)

O sistema fast-food esla associado ao processo acelerado do
crescimento das cidades e nas questoes de urbanizacao. Aplicam técnicas que
afetam fodos os seiores, aplicando desde o uso dos maquinanos até a forma
que os funcionarios s&o treinados. (DIANA, 2018)



Um dos restaurantes mais antigos do mundo € o La Tour d'Argent
(FIGURA 03), localizado em Paris, na Franca, foi inaugurado em 1582, a histona
conta que foi fundado por monges e relatam ser o primeiro estabelecimento a
fazer o uso de talheres. Proporciona aos seus clientes uma vista para a Catedral
de Notre Dame e para o Rio Sena. (STASIAK, 2015)

Figura 03 — Fachada do restaurante La Tour d’Argent

Fonte: Recsita de viagem, 2015.

As caracteristicas principais de uma lanchonete séo a sua agilidade
no preparo, cozinhas bem equipadas e pouca variedade alimentar, utilizam
ambientes muitas vezes desconfortavels para gue os clientes consumam
alimentos em peouco tempo; com foco em pesscas que nado tenham tempo para
consumir suas refeices. Tem como referéncia as lanchonetes e restaurantes
drive-in, surgiram nos Estados Unidos na década de 40. (DIANA, 2018)

Apos a Segunda Guerra Mundial, o preco do gas diminuiu e 0s camos

eram confortavelmente grandes e espacosos, fazendo com que a populacio nao



salisse de casa, tornando um sucesso a implantacao dos restaurantes drive-in
(FIGURA 04). (PETTEM, 2013)

Figura 04 — Restaurante Bush's, 1955.

‘_ﬂh_‘,-‘-' ]
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Fonte: Daily Camera, 2013

A criacao de projetos que visem a sustentabilidade esia em alta, os
containers por sua vez sdo elementos gue esido ganhando espaco na
construcéo civil O foco da sua utilizacdo val além da sustentabilidade, & viavel
também por conta da sua rapidez e a facilidade de montagem, se adapia

facilmente a diversos usos e diferentes solugdes de projetos. (DELAQUA, 2017)

A cnacado de um container comeca de um rolo de aco, € desenrolado
e em seguida cortado em folhas gue recebem um jato de areia e escorva pata
remocdo de contaminantes, sujeiras ou ferrugens. No fundo do recipiente é
realizados testes de impermeabilidade, & inspecionado para evitar qualguer tipo
de problema (WANKHEDE, 2019)

Pin-Up significa "pendurar’, pelo fato de que na decada de 30 a 50 os
soldados penduravam calendarios, imagens ou catalogos com mulheres com



caracteristicas inocentes e sensuals ao mesmo tempo, e eram usados em
diversas oficinas. (SANTOS, 2019)

As mulheres Pin-Up estavam em fotografias nas paredes dos
alojamentos de soldados como um passatempo. Nos dias atuais possuem
caracteristicas de mulher voluptuosa, com traco classico, retré e feminina.
Deixou de ser somente fotografias e ampliou-se para a publicidade, estampas e
guadros. (CUNHA, 2010)

1.1.2 Nacional

Nos primordios da alimentacdc brasileira, € possivel nofar as importantes
mudancas ocorrdas devido a internacionalizacao do comeércio e da cultura;
ocasionande mudancas nos habitos alimentares € na forma de consumo.
(CARNEIRO, 2003)

A construcdo da culinaria brasileira ao longo dos seus 500 anos se
tormou expressiva e orniginal, juntou diversas culinarias ao longo desses anos.
como a culinaria eurcpela, portuguesa, chinesa, indiana, africana, adiclonando
ingredientes, com frocas alimentares, uniu culfuras, aromas, gosios, sabores e
gerando uma nova e nca culinana. (VAINSENCHER, 2003)

Entre em 1890 e 1940 surge em Curtiba, Parana, no periodo da
Primeira Republica estabelecimentos comerciais do ramo almentar, a capital
paranaense procurou se adaptar da sua forma a esse mejo gue ja esiava
populanzado nas grandes capitais como Rio de Janeiro e Sao Paulo. O que
chamou a atencédo de proprietarios de estabelecimentos para esse ramo
alimentar foi a implantacdo de normas focadas na limpeza. na salubndade e
moralidade, fazendo com gue 0s mesmos as Implantassem em seus CoOmercios.
(CARVALHO, 2005)

Com mais de 120 anos de histona o restaurante mais antigo do Brasil
esta localizado em Recife na Praca Joaguim Nabuco, o restaurante Leite
(FIGURA 035) esta em funcionamento desde 1882 Instalado em um casardo, que
passou por diversas geracoes de uma familia portuguesa. Mantéem a tradicao de

anos, como o usc de bandejas em prata, seus palitos de dente s&o fabricados a



méao em um convento em Portugal, as cadeiras centenarias séo feitas de madeira
jacaranda. (NOGUEIRA, 2017)

Figura 05 - Fachada do restaurante Leite
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Fonte: Antes que suma, 2017.

O segundo maior gasto dos brasileiros € com a alimentacao, de
acordo com a Pesquisa de Orcamento Familiar 2008/2008 (IBGE, 2010), tendo
em méedia gastos mensais com alimentacio de 19 8% de um toial das despesas
todo més. De acordo com o estudo "O mercado de Food Service no Brasil”
(ESPM/ECD, 2010) destacou gue nos proximos anos as lanchonetes se
manterac no estilo tradicionalista, aquelas com foco em sanduiches, pratos do
dia. entre outros. (LIMA, 2019)

O consumidor atual se preocupa cada vez mais com guesides
ambientais. e 1550 esta afetando de forma significativa nas suas decisdes de
compra, estando dispostos a contribuir de forma positiva ou negativa tais
empresas que se preocupam com as responsabilidades sociais, conforme foi
concluido na Conferéncia Internacional Ethos do Instituto Akatu em Sao Paulo,
2009. (LIMA, 2019)



De acordo com pesquisas realizadas pela Revista de Saude Publica
(2017) ao longo dos anos em diversas partes do mundo o consumo alimentar
vem mudando e no Brasil por mais que seu consumo maior seja feifo em casa,
vem aumentando o consumo fora de casa. O estilo de refeicOes rapidas vem
favorecendo o crescimento em restaurantes, redes de fast-food, lojas de
conveniéncia, padarias, enire outros comeéercios desse setor alimenticio.
(NOGUEIRA, VIEIRA, BRITO, MOURA e SICHIERI, 2019)

A vida util do container varia de acordo com o matenal que ele ira
transportar e aos fatores externos gue gle estara exposto. dura em media 20
anos. A sua reutilizacao na construcao civil passa por processos de tratamento
e recuperacdo, passando por impeza, serralheria, pintura, funilana, aplicacao de
revestimentos e acabamentos. As dimenstes do container e a preparacio da
estrutura e realizada de acordo com cada projeto. Para certificar a seguranca do
container quando utilizade como estrutura na construcdc € necessario
documentos de laudos de habitabilidade e laudo de descontaminacao que

combatem agentes quimicos, radioativos e biolgicos. (BONAFE, 2019)

A implantacéo do container na consirucédo civil pode ser realizada de
duas maneiras, de forma temporaria ou definitiva. Cada método usado exige
diferentes tipos de exigéncias, considerando os tipos de acabamentos usados,

a durabilidade, a resisténcia e capacidade térmica. (ABAD. p 23, 2018)

Com uma obra mais limpa e com a reducio de entuthos. ela se torna
sustentavel porgue proporciona uma reducdo na demanda de uso de recursos
naturais, quando reutiliza matenais. Ela permite que o projete seja flexivel porgue
& uma obra que possibilita a desmontagem para outro terreno ou até mesmo
mudar sua configuracao inicial. (BARBOSA, 2017)

A parede do container (FIGURA 06) & composta por uma chapa fina
de aco, para a aplicacio do revestimento & necessario que ja estgja concluido o
1solamento térmico e actsiico. Os revestimenios usados sao placas de madeira
compensada, placas de drywall placas de Onented Strand Board (OSB) e para
areas molhadas e/ou externas & utilizado placas cimenticias. Os acabamentos e

formas de aplicacdo dos revestimenios sao 0s mesmo de uma consirucao de



forma convencional, pode-se aplicar pinturas, revestimentos ceramicos, texturas
e papéis de parede (ABAD, p 39, 2018)

Figura 06 — Detalhamento de container

Fartas Batents Superior Traseiro Painel do Teto
) S nes (oo T par]
X Rl ol © srand rare

e oy |

Painel Esguerda Piga lnterios Soleira Traseira Painel Direito
(EERal pamy Tnor Ao {re @AY} T e i

Fonte: Container 54, 2015

Cerca de 50% dos residuos sdlidos produzidos no Brasil s&o
decorrenies de obras da construcao civil O uso de container diminui esses
residuos e reduz cerca de 20% do investimento na obra sendo 3 vezes mais
rapidas que as feitas de alvenaria, ocorre porque nio € Necessano o uso de
terraplanagem e fundacdo porque ele se apoia nos seus quatro canfos so
necessitando de calcamento. Um ponto importante € que o terreno tenha acesso
facil para o caminhdo que ira transportar o container até a obra. (CARVALHO,
2017)

Para climatizar de forma correta um container € necessdrio planejar
desde a escolha do seu terreno para verificar se o clima do local € adequado, as
solucOes para essa climalizacdo é revestindo-os com revestimentos térmicos
usados para o isolamento e as pinturas reflexivas. A arquitetura bioclimatica é
uma alternativa que vem para auxiliar um projeto sustentavel (CARVALHO,
2017)



Surgiu ne século XIX as constructes a seco, tem ligacdo com o
amerncano Augustine Sackett e Fred L. Kane que patentearam as placas de
gesso em 1894 e foram denominadas drywall. (WOJEWODA: ROGALSKI, 2010
apud. DA COSTA, 2015)

A utilizac&o do gesso acartonado cresce a cada ano, com 1550 houve
diminuicao ne custo e aumento nas vantagens € na diversificacdo do produto.
Existem alguns modelos no mercado como as placas padrao, as placas que sao
resistentes a umidade e ao fogo. (DA COSTA, 2015)

Uma das maiores desvantagens do uso de gesso acartonado no
Brasil & que ainda ha um deficit de profissionais habilitados para manusear de
forma correta a sua construcdo. (DA COSTA, 2015)

O ftratamento termico do gesso acartonado deve levar em
consideracao diversos fatores como o pe direito, o forro, a cobertura, como foi
dimensionado os ambientes, a implantacdo, entre outros que influenciam no
desempenho térmico do gesso. (ALVES, INO, 2003 apud. NUNES, 2015)

() gesso acartonado chega ao Brasil por volta da década de 70, com
a instalacao da primeira fabrica para a producao de chapas de gesso acartonado,
na mesma época o setor da construcao civil estava em processo para criacao de
metodos e processos de sistemas pré-fabncados. (MITIDIERI, 2009 apud.
NUNES, 2015)

Obras em que o prazo de entrega e curto a solucao € a utilizacégo de
gesso acartonado, gque além da velocidade na execucdo também produz menos
desperdicio. (LEAL, 2005)

A montagem do drywall deve obedecer aos critérios e ordem de cada
etapa que e disposta sobre ela, dessa forma uma etapa so pode ser Iniciada
apos o término da anterior. (JUNIOR, 2008 apud. NUNES, 2015)

Uma solucdo para a diminuicgo da propagacao das chamas de um
possivel incéndio em gesso acarionado € a de utilizar pecas de madeira
horizontais entre os montantes que ira funcionar como uma barreira protetora
(MALAFAIA, 2002 apud. NUNES, 2015)



1.2.Legislacao

O conteudo a seguir consiste nas exigéncias legais que envolve a

criacac do projeto de um estabelecimenio de ramo de alimentos, desde as

legislactes municipais até as normas técnicas.

1.2.1. Municipal

Tabela 01: Quadro de legislacdo municipal: Plano Diretor de Presidente Méedici

Artigo

Plano Diretor de Presidente Medici - 2005

Art. 402°

Consta que lanchonetes, bares,
confeitarias e afins devem esterilizar
loucas, talheres e utensilios de copa e
cozinha com o auxilio de agua fervente ou
produtos apropriados para tal acédo, o local
deve estar limpo e higienizado. E
obrnigatorio o uso de copos descartaveis.

Art. 402°

Os estabelecimentos comerciais devem
estar equipados com material medico para
dar suporte a eventuais emergéncias que

possam Vir a ocorrer.

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019.

Tabela 02 Quadro de legislacdo municipal. Cédigo de Fosturas de Presidente

Médici
Artigo Codigo de Posturas de Presidente Medici - 1989
Art. 83° Estabelecimentos destinados ao género alimenticio

s0 poderao ter dormitorios ou residéncias se
tiverem locais especiais, devendo ser separados

dos setores comerciais e industriais.

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019




Tabela 03 Quadro de legislacdo municipal. Codigo de obras de Ji-Parana

Artigo Codigo de Obras de Ji-Parana - 1983

Art. 66° Consta que um local que nao seja
residencial deve fer instalactes

sanitanas privativas.

Art. 67° Referente a obrigatoriedade do uso de
equipamentos confra Incéndio, de
acordo com as Mormas do Corpo de

bombeiros.

Art 224§ 2° Referente a revestimentos consta que
cozinhas, banheiros, lavatorios e afins
devem ter no minimo 1,50 de altura de
revestimento e piso deve ser
impermeavel com  revestimento
impermeavel

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019,
1.2 2 Estadual

Tabela 04: Quadro Corpo de Bombeiros - 2003

Artigo Let estadual de Rondonia — Corpo de bombeiros (2003)

Art. 92° As edificactes comerciais devem possuir sistema de deteccao de
fumacal/calor em seus respectivos depoésitos de produtos ou

mercadorias, assim descartando o uso de sistema de alarme.

Art 92° As edificacGes comerciais com altura acima de 23m s&o obrigadas

a instalar o sistema de chuveiros automaticos, sua area de

compartimentacao deve ser de no maximo 1.500m2

Fonte: Elaborado pele autor, 2019.



Tabela 05: Quadro de legislacéo estadual

Artigo Lei estadual de Rondénia

Art 22° Ler Complementar N°® 333 € necessano a wvistonia e
monitoramento de alimentos e residuos em geral para evitar
possivels contaminacoes, assim minimizando rnscos que afetam
a satde da populacio. (RONDONIA, 2005)

Art. 5° Decreto n® 16.219 declara o prazo maximo para efetuar o
pagamento da Taxa de Fiscalizacao de Vigilancia Sanitaria, que
corresponde ao dia 31 do més de marco € o ano vai de acordo

| com cada cadastro. (RONDONIA, 2011)

RDC N® 23 Os estabelecimentos destinados a area de almentos
necessitam de permissao para funclonamento, £ssa permissao
e adquinda através do Alvara Sanitario ou Licenca de
. Funcionamento. (RONDONIA, 2000)

Fonte: Elaborado pele autor, 2019,

Tabela 06: Quadro de legislacao estadual: Lel complementar n°® 42 de 18 de

marco de 1991
Artigo Secao |l do Conselho Estadual de Politica de
Desenvolvimento Ambiental
Art. 24° Estabelece diretrizes, normas e medidas que sao

tteis para a compatbilizacBe de todo o
desenvolvimento economico, preservando o meio
ambiente e o equilibno ecolégico. Relatando
programa e projetos que possam interferir no

desenvolvimento do meio ambiente:

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019,



1.2 3 Federal

Tabela 07 Quadro de legislacéo federal

LeiDecreto/RDC

Legislacio do Brasil

RDC n® 2016

Melhornias na higienizacao sanitaria para alimentos
preparados, se aplica a manipulacdo, armazenamento,
transporte e fracionamento, direcionado as lanchonetes,
restaurantes, padarias, bufés, canltinas & cozinhas
industriais. (BRASIL, 2004)

Lein® 272 6.437

Trata dos tipos de infracGes ocasionades na legislacao
sanitaria federal & as penalidades causadas pelo nao
cumprnmento deia, especificando cada penalidade, o valor
de cada multa (BRASIL, 1977)

RDC n® 275 Art. 3°

Estabelece uma lista direcionada aos estabelecimentos que
produzam e industrializam alimentos. (BRASIL, 2002)

RDC n® 275 Art 4°

Lein® 9.782 Art 6°

Consta que a norma nao se aplica aos estabelecimentos
que apresentam regulamento técnico especifico. (BRASIL.

2002)

Declara a finalidade da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, que protege a saude da populacdo através do
controle sanitdario de produtos e servicos produzidos e
comercializados que sao submetidos a vigiiancia sanitaria
(BRASIL, 1999)

Lein® 986 Art. 28°§ 1°

Requisitos que foram impostos sobre higiene poder&o ser
revisados pelo Minisiéric da Saude que € o oOrgao
compeiente, sendo por livre Iniciativa ou através de
requernimento. (BRASIL, 1969)

Fonte: Elabarado pelo autor, 2019,




1.2 4 Normas Técnicas

Tabela 08 Quadro de normas técnicas — NBR 9050

NBR 9050 - Acessibilidade a edificactes, mobiliario, espacos e
equipamentos urbanos.

E obrigatério que os restaurantes, refeitdrios, bares e similares tenham
5% de suas mesas acessivels, sendo distnbuidas integradas as outras
mesas e em local onde € acessivel os servicos que s&o prestados no
estabelecimento.

Decreta que os estabelecimentos que fazem o uso de cardapios séo
necessaros gque tenham no minimo um exemplar em Braille.

Esiabelece que as cozinhas ou similares devem garantir a circulacao
sem barreiras, aproximacao e o alcance para os utensilios. A altura

maxima da pia da cozinha deve ser de 85 cm e a mimima de 73 cm.

Frevé que locais com balcio de autosservico devem adeguar no minimo
50% dos balcoes, sendo no com 0 minimo um para cada tipo de servico.
9531

Determina que os estabelecimentos com locais que abrigam bandejas.
talheres, pratos, copos, temperos, alimentos e bebidas devem estar no
alcance visual de um cadeirante e 0s passa pratos devem ter altura
entre /5 cme 85 cm do piso.

Estabelece critérios tecnicos de acessibilidade para construcoes,
mobilianos, equipamentos urbanos, reformas e ampliactes, Instalactes
e adaptactes, para ser considerado acessivel deve obedecer aocs

critérios desta norma.

Fonte: Elaborado pele autor, 2019,



Tabela 09 Quadro de normas tecnicas

NBR

Mormas tecnicas

NBR 15.527

Requisitos necessarios para que possa ser realizado
0 aproveitamento da dgua da chuva, e a sua
finalidade correta por ndo ser potavel usada para
Imgacao de vegetacdo, limpeza de calcadas,
descargas sanitanas, e afins. (NBR ABNT, 2007)

NBR 14.518

Principios fundamentais que uma cozinha industrial |
necessita, normatizando desde o projelo até o
controle ambiental dando énfase na seguranca
confra incéndio (NBR ABNT, 2000)

NBR 1550 22 000

NBR 12.635

O alimento deve ser vistonado em todas as suas
fases de producéc. esta normma fol criada para
assegurar fodos os estagios da cadeia do alimento,
do inicio até o consumo final do alimento. (NBR

ABNT, 2008)

Requisitos necessarios para boas praticas e
controles operacionals, auxiliando estabelecimentos
que procuram obter documentos que comprovem as
condicoes devidas de higiene sanitana. (MIRET,
2015)

NBR 15575-1

Desempenho dos sistemas estruturais verticails,
seguranca no usc & operacdo, confra incéndio,
conforto acustico, conforio {érmico, conforio
luminoso, conforto tatil, criténios de saude € higiene,
estanqueidade, qualdade do ar, adequacao
ambiental, funcionalidade e acessibilidade (NBR
ABNT, 2013)

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019,




1.3.Aspectos teoricos

O contetdo a seguir contem as opinides de autores, desde 0s
internacionais até os nacionais sobre tode o conteddo gue implica no tema
escolhido.

1.2.1.Opinides de autores internacionais

Determinadas empresas possuem como base para obler uma
esiabilidade e allo desenvelvimentc no mercado atual a satisfacio de seus
clientes, desenvolvendo confiabilidade e alta eficiéncia nos seus servicos
prestados. (SANCHEZ, RIOS, e QUINTANA, 2013)

Luis Miguel Serra Coelho cita o pais de Portugal como um exemplo.
relatando que restauranies sdo essenciais para o desenvolvimenio do turismo
no pais, estudo realizado em 2009 pelo Banco Central de Portugal comprovou
que cerca de 25 mil restaures eram responsavels por desenvolver 120 mul
empregos (COELHO, 2017)

Na Espanha o setor de fasi-food esta em crescente desenvolvimento,
evoluindo positivamente, nem mesmo uma crise ocorrida em 2008 no pais
conseguiu atrapalhar o setor. Se tornando tendéncia no consumo de alimentos
em outros paises, Espanha e Reino Unido. (DIAZ-MENDEZ e GARCIA-ESPEJO,
2012 apud. RICOLFE, 2016)

Fode-se observar que as comunidades sejam elas peguenas ou
grandes possuem um estabelecimento fast food, que fazem parte da categona
restaurante de servico rapido, como a McDonald's, Burger King e Arby's.
Permitindo a compra de refeicies com precos acessivels para as familias.
(AYRES, 2019)

E possivel encontrar opcies de comidas saudaveis em fast food, séo
opcies de saladas, balalas assadas, aveia, fatias de maca, diversos

estabelecimentos oferecem esses produios. (AYRES, 2019)

Uma vantagem encontrada nas redes de fast food pelo mundo e a
de que o cliente pode saber os ingredientes gue comptem suas refeiciies e as

informacoes nutnicionais, o que facilita na hora do cliente escolher um alimento



mais saudavel, muitas vezes disponibilizam as calonas de cada item (AYRES,
2019)

LUma das maiores vantagens de um fast food € a qualidade do servico
e 0 preco. As grandes redes de fast food possuem um padrao de qualidade,
como o Wendy's, gue possuem franguias por todo o mundo e & possivel notar a
qualidade de servico, de preco, até a impeza do banheiro & semelhante em cada
eslabelecimento. (AYRES, 2019)

(Os fast food proporcionam aos seus clientes comidas preparadas e
servidas rapidamente, preparadas de forma padronizada e uniforme, e ainda
com um preco acessivel O diferencial dessas redes € a padronizacao dos
produtos, conforme diz Michael, um produto compradoe em um McDonald's de
Criando tem o mesmo padrado de qualidade e procedimento de um comprado em
Sao Francisco ou Montreal (SPECTRE, 2015)

A seguranca em todos os processos do alimento € o que proporciona
a sua gualdade, o principal responsavel entao sera quem produz o alimento.
processa e comercializa, garantindo a seguranca. A partir do momento em que
se negligéncia tais processos de seguranca pode ocorrer danos a saudade da
populacdo e acamretar na incidéncia de doencas, o indice de doencas esta
aumentando em diversos paises decorrente as negligéncias. (MUNOZ e
CAMARGO, 2012)

Os clientes dessas redes de fast food estdo a cada dia que passa
guerendeo informacOes para saber o que estdo comendo, qual a forma que esta
sendo feita a comida, preferem assistir a sua comida sendo preparada. dessa
forma podem saber de onde veio tudo, os ingredientes que estio sendo usados.
(SPECTRE, 2015)

(s containers tinham a funcdo de fransportar mercadorias, abrigar
pessoas em casos de emergéncia cu tambem serviam como canteiros de obras.
Nos dias atuais ganharam outra aplicacao, no setor da arquitetura moderna.
Usando os Estados Unidos como exemplo, comum no pais as casas container,
gue possuem baixo custo quando comparada com outros maternais, como a
madeira e o concreto. (HOFFMANN, 2016)



A utilizacdo de containers na consirucdo civil possibilita o
complemento de outras estruturas no projeto, possibilitando a criacado de
edificios fixos ou edificios moveis. (DELAQUA, 2017)

Os containers possuem duas alturas diferentes, com 9.5 pés é alto
cubo e 8 pés que & padrao e vem com dois comprimentos diferentes, de 20 pés
que & metade e o de 40 pés que é compleio. Quando se adiciona uma altura
para o container & possivel adguint melhor sensacao quando se esta dentro dele.
(RYAN, 2017)

Os Estados Unidos & um pais de grandes importacGes de produtos,
dessa forma gera um acumulo de containers no pais, o que facilita a compra de

quem mora no pais. (RYAN, 2017)

Fara se aplicar o container na consiruciao € preciso passar por
aprovacoes, e necessario planos e passar por inspecdes, da mesma forma que
uma obra convencional precisa (JACQUES, 2018)

As paredes de um container ndo possuem um bom isolante termico.,
iss0 se adequa a qualguer clima gue ele & implantado, por isso deve receber
Isolamento térmico, apos o isolamento da estrutura intema do container &
possivel realizar o acabamento com a utilizacao de diversos materais, como as
paredes em gesso, com madeira compensada ou painéis de fibra de vidro (FRP)
(KOUNTOURIS, 2016)

O revestimento em drywall auxilia no isolamenio & na retencao da
temperatura ambiente. E rentavel e seu acabamento proporciona uma superficie
limpa e resistente ao fogo, alem de ter uma boa estética e ser rentave! Ele pode
ser instalado antes do seu transporte so que deve ser concluido no local de
destino. (KOUNTOURIS, 2016)

Algumas redes de fast food permite que seus clientes
expenmentem alimentos de diversas culturas, muitas vezes nao se tem facil
acesso a esses pratos. Por isso alguns locais oferecem comidas de prato
italianos, mexicanos ou chineses, e sdo preparados e servidos na mesma
rapidez que hamburgueres e batatas fritas. (AYRES, 2019)



1.2.2 Opinites de autores nacionais

A culinana abrange diversos aspectos e cada povo possul um tipo,
algo cultural e faz uma juncio de misturas, temperaturas. formas. cores e odores,
transmitido pelo paladar, olfato e a visao. Um antigo ditado diz que comer é
conhecer, desse modo & possivel conhecer diversas culturas através da sua
culinaria, com sensacoes, gostos, toques e texturas (VAINSENCHER, 2003)

Uma cozinha indusinal demanda uma serie de exigéncias que por
vezes esta longe da realidade de uma cozinha convencional sendo desde a
escolha do terreno a ser implantado a cozinha até os eguipamentos basicos para
sua montagem. Deve estar dentro das normas da ANVISA, gue estabelece
critérios técnicos para o funcionamento legal dela (NOVAES, 2019)

Os equipamenios com tecnologia para cozinhas indusinais sio
importantes e devem ser analisados na sua forma de construcao, seus sistemas
de seguranca £ matenais. Melhoram as operactes de servico, proparcionam
qgualidade para o produto, diminui custos tanto na operacao quanta na sua

implantacdo, aléem da seguranca alimentar. (PELLOSO, 2019)

Para montar uma lanchoneie € preciso se planejar, e dar énfase na
gualidade dos produtos, na higiene e no atendimento ao cliente. Esta em alta no
Brasil o uso de containers na construcao civil, podendo ser usado na esirutura
de uma lanchonete, a maior vantagem € o baixo cusito na estrutura. A
desvaniagem & que muitas vezes nao se encontra um local apto para deixar o
container. (GONCALVES, 2019)

No Brasil o foodservice tem um crescimento anual de 12 3% (2010),
em 2016 chegou a faturar mais de 600 bilhfes de ddlares De acordo com a
Associacao Brasileira de Franchising (ABF), houve uma alta no crescimenio de
franquias do setor de alimentacao, chegando a faturar 5 5% (OLINDA, 2018)

A esirutura metalica do container conduz excesso de calor, sendo
necessario o Isclamento térmico que garante a diminuicao dessa temperatura
proporcionando ambientes com temperaturas baixas, o© isolamento de

revestimento térmico & realizado de acordo com cada projeto. (LUIZ, 2018)



A utiizacdo de containers maritimos na construgcdo esta ligada
diretamente na sustentabilidade, € um matenal que era utilizado para outra
finalidade e que apos seu use era descartade. Visa a durabilidade, praficidade e
resisténcia, obtem rapidez na execucao gerando a diminuicdo no tempo de mé&o
de obra e reduzinde gastos. (FILHO, 2014 apud BELLATO e BEDIN, 2018)

A construcao utilizando containers maritimos foca diretamente para a
sustentabilidade, por ser uma maitéria prima que anteriormente era utilizada no
transporie de cargas e depois de um periodo Uil nesta finalidade, seria
descartada Alem disso, a ulilizacdo deste maienal apresenta durabilidade.
resisténcia, praticidade e rapidez na execucao, envolvendo menos tempo e mao
de obra, & consequentemente reduzindo custos. (COSTA FILHO, 2014)

Os containers reutilizados devem passar por um processo quimico,
gue 0 descontamina e s0 assim estara pronto para ser usado na construcao civil,
A utilizacdo dele na construcdo serve para a criacao de lojas, residéncias.
restaurantes, entre outros, que reduz custos. impactos ambientais. (BARBOSA,
2017)

A utilizacdo do container que teria o destino de descarte pelas
indastrias € uma forma de obter constructGes rapidas, sustentavels e que
diminuam os impactos ambientais que a construcao civil acarreta, com projetos
modernos e praticos. (WERNECK, 2017)

O investimento inicial para utilizar o container na construcio civil &
elevado quando comparado com a forma convencional de construir, 1550 ocorre
porgue os sistemas ulilizados s@o inovadores, assim a economia ocorre na
execucao da obra. (KANIAK, 2016)

() conceito de utilizar containers ganhou espaco na Brasil por meio de
eventos de arquitetura e de decoracdo com a apresentacao de protdtipos.
(TIBURCIO, 2019)

Com a utilizacdo de containers na construcéo evitaria a acumulacio
de residuos ou entulhos produzidos em uma obra e quando se reutiliza um
container automaticamente na diminuicao de descartes na natureza. Com fudo,

ainda influencia na utilizacdo de recursos naturais e no reaproveitamento de



matenias gue se encontra na obra, mas nao tem mais utilidade. (CARVALHO,
2017)

Ao decorrer dos anos o ponte de venda PDV sofreu alteracies, &
necessaro bem mais que um ambiente agradavel. Pode ser definido como um
lugar ou um meio em que a marca em guestdo consegue se interagir com o
publico. (ZAFFARI, 2012)

O investimento do Ponto de Venda PDV é destinado a arquitetura e
varia de acordo com cada tipo de comércio, levando em consideracio alguns
pontos fundamentais que & a necessidade, o publico alvo e o objelivo que deve
ser alcancade, assim definir o espaco a ser utilizado e o investimento aplicado.
Um fast food por exemplo deve ser planejado para fer um espaco onde a comida
deve ser feita rapida e limpa. (STOCKLER, 2012)

Algumas marcas utiizam determinantes emocionais para se
conectarem com © que proporciona sentido para o publico. Utilizam os estimulos
Sensorais para a criacao de emocdo que estimula a compra. Esta ligado com a
arquitetura sensorial que utiliza todos os sentidos, gustativo, olfativo, visual e
tatil. (TUMELERQO, 2015)

A estrategia estabelecida e os resultados estac ligados diretamente
ao projeto arguitetonico, que deve impulsionar no consumidor a vontade de
adquirir produtos, levando em consideracdo guesitos como o local onde sera
construido e o publico alvo. (RADAMARKER, 2019)

A economia obtida com a utilizacao do container pode variar de 20%
a 40% em relacac a vedacao convencional, essa estimativa inclui o gasto com

transporte, acabamentos e o tratamento térmico. (BARBOSA, 2017)

O sistema construtivo com uso de containers se tornou popular em
diversas partes do mundo, como Japéo, Estados Unidos, Holanda e Reino
Unido. Sua aceitacio e popularizacio nesses paises é devido a sua versatilidade
e sustentabilidade, em contrapartida no Brasil ainda & um processo novo e

passando por aprovacao no mercado (BELLATO e BEDIN, 2018)



2.TIPOLOGIA

A tipologia utilizada foi da arquitetura comercial que abrange diversos

selores, o capitule ira explicar o que € a arquitetura comercial & os que existem.

2.1.Familia
2.1.1. Arquitetura comercial

visa estabelecer valores aos produtos e ampliar a visibiidade das
marcas para o publico alve que sGo os consumidores. Através desse conceito da
arquitetura cada vez mais os comerciantes tem investido na melhoria dos seus
comercios, com alteractes de layouts, alteracao nas cores e nos mobilianos.

Esse fipo de arquitetura era mais visado em redes e franquias. (LAMPERT, 2012)

Um estabelecimento comercial estd ligando em seu projeto
arguitetonico as estratégias que sao estabelecidas e os resultados buscados. O
gque acontece no Brasil € a procura por soluctes econdmicas, assim nao

exploram o potencial gue os imoveis possuem (RADAMARKER, 2019)

2.2.Tipos
2 2 1 Lanchonete

Estabelecimento comercial de pegueno porte gue prepara e sernve
alimentos de forma rapida e padronizada.
2 2 2 Cafeteria

Estabelecimentio comercial especializado no preparo de cafe e ouiras
bebidas.
2 2.3 Restaurante

Estabelecimento comercial destinado com a funcdo de preparar e
servir alimentos.
2 2 4 Food Truck

Carro modificado e personalizade com a finalidade de preparar e
comercializar aimentos.
2.3.Tipo escolhido
2.3.1. Lanchonete pin-up

Lanchonete tematica, inspirada na decada de 50, com caracteristicas
do pos-guerra com ambiente alto astral (SANTOS e SANTOS, 2019)



3.METODOLOGIA

Este capitulo € referente a metodologia de estudo utilizada, explica
como € a pesquisa gualitativa, o metodo dedutivo e o procedimento de estudo
de caso citando opinibes de autores e de que forma essas metodologias se

aplicam neste trabalho.
J.1.Pesquisa

Muitas vezes a pesquisa gualitativa ndo & definida somenie pelo que
& e sim por vezes gquando esta em contraponto com a pesquisa quantitativa,
sendo assim complemento para a pesquisa guantitativa (GUNTHER, 2008)

A analise menos formal € a gualitativa, ela depende de diversos
fatores como a natureza coletada dos dados, os instrumentos usados na
pesquisa, extensao da amostra e as teorias que norieiam a investigacao Esse
processo € composto por uma sequéncia de processos realizados. (GIL, 2002,
p.133)

Conforme Flick (2009) a pesquisa qualitativa vail além da pesquisa, e
Necessano gue o pesquisador tenha contato com o objeto de estudo, se tornando
parte de todo o processo da pesquisa. Esta sendo utilizado esse método devido
a necessidade que o pesquisador tem de Ir em campo para conseguir concluir
sua pesquisa.

3.2 Método

O raciocinio do metodo dedutivo permite que se tenha a conclusao de
um mesmo matenal de estudo de formas diversificadas. (PRODANQOV,
FREITAS, p27)

O metodo dedutivo demonstra e Justifica alegacOes usadas de base
para a definicdo da conclusdo, particular ou parcial. Partindo de critérios |6gicos
em que a concordancia e a coeréncia possuam veracidade. (SCHLITTLER,
2008, p 44)

Quando houver veracidade em fodas as premissas, a concluséo
também devera ser veridica. As informacbes e os conteddos contidos na
conclusao ja estavam indiretamente nas premissas. O meétodo dedutivo vem

para explicar as premissas, e de uma forma geral possul argumentos que estio



corretos ou incorretos, ndo possuem um intermedio entre o cerfo ou o errado.
(MARCONI; LAKATOS, p.74)

Dedutive porque soluciona primeiro o problema geral que & como
reutilizar containers maritimos, logo solucionando os problemas especificos que
€ 0 de como aplicar na construcao civil de maneira sustentavel, rapida e com
baixo custo.

3.3.Procedimento

Conforme relata Anlda Schmidt Godoy (1995), estudo de caso € o tipo
gue analisa uma unidade profundamente, visando detalhadamente cada estudo,
sendo ele um ambiente, um sujeito ou alguma situacao em especifico. (GODOY,
1995)

Conforme Robert K. Yin (2005) se utiliza como contribuicéo para o
gue ja se conhece de fendmenos politicos, sociais, individuais, organizacionais,
entre outros que possuem relacdo (p.20) Na maiona das pesquisas realizadas
com o estudo de caso o final da pesquisa sofre alguma alteracéo, & inevitavel,
sejam elas pegquenas ou grandes Devendo sempre tomar cuidado para nao
modificar.

0 estudo de caso € a escolha do objeto a ser estudado, sende unico
ou multiplo, sua forma de analise pode ser realizada com um ou mais individuos,
sendo organizacdes, grupos, eventos regides ou paises. (STAKE, 1994 apud.
ROESCH, 1899, p.197)

Procura por ideias onde possam ser questionadas e alteradas para
melhonas. sendo o caso do uso de containers, sua reutilizacdo pode vir a
melhorar cada vez mais através de estudos; a implantacdo de um espaco de

alimentac&o pode trazer melhorias para a populacéo de Presidente Medici



4 REFERENCIAL ARQUITETONICO

Capitulo destinado para destacar obras arquiteténicas internacionais
e obras arquitetdnicas nacionais, dentre elas estao restaurantes, lanchoneies e
bares. (ue irdo auxiliar no processo criativo e servira como fonte de inspiracéo

e conhecimento.
4.1.0bras internacionais

Sera apresentado cinco obras de referéncia internacional suas

principais caracteristicas e métodos construtivos.

4 1.1 Canteria

Canteria Restaurante Urbano esta localizado em Babahoye, Equador,
0 projeto é do ano de 2018 e os responsavels € o Escritonio Natura Futura
Arquitetura, possui 160 m? distribuidos em trés ambientes, o térreo, um patice o
pavimento superior. (ARCHDAILY, 2018)

Figura 07 — Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2018



Figura 08 — Planta pavimento térreo
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Fonte: Archdaily. 2018.

Figura 09: Quadro de programa de necessidades pavimento térreo

1. Entrada principal 5. Deposito

2. Area de alimentagao 6, Escada de aceaso
3. Cozinha 7. Bar

4. Banhsiro

Figura 10 — Planta pavimento superior
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Fonte: Archdaily, 2018

Figura 11: Quadro de programa de necessidades pavimento superior



Figura 12 — Interior do restaurante, local onde se localiza o bar.
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Fonte Archdaily, 2018.
Sua cobertura € franslicida (FIGURA 13), com pecas em madeira

ligada a estrutura que € feita de vigas em metal, 0 uso da madeira, tijolos a vista
e pedra de rio (FIGURA 12) esta muito presente em todo o projeto, os materiais

usados sao locais, assim como a mao de obra. (ARCTHDAILY, 2018)

Figura 13 — Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2018



Figura 14 — Térreo

Fonte: Archdaily, 2018

Os ambientes que compoem o pavimento térreo sdo o0s banheiros,
cozinha, bar e espacos para armazenamento e o pavimento superior € vinculado
com uma varanda & ligado ao patio. A ideia do projeto era de criar desenhos com
formas sustentavels, para isso fol utilizado materiais como a madeira e as
pedras. O projeto € composio por uma parede verde com jardim vertical e o pé
direito € duplo, slementos usados para atender oulra proposia do restaurante
que era a de proporcionar um ambiente mais familiar para a cidade.
(ARCHDAILY, 2018)



4 1.2 Pescados Capitales

O restaurante “Pescados Capitales” de autoria do arquiteto Oscar
Gonzales Moix, localizado em Lima, Peru. A obra é de 2012 e possui 2410 m? o
concreto aparente esta presente em todo o projeto, em vigas ligadas ao muro
compoem o primeiro piso onde também fica o primeire saldo, no segundo salao
0 uso de vidro e aco corien esta muito presente, o estacionamento € no subsolo.
(ARCHDAILY, 2012)

Figura 15 - Planta subsolo / estacionamento
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Fonte: Archdaily, 2012

Figura 16: Quadro de programa de necessidades subsolo

1. Depdsitos

Figura 17 — Planta pavimento térreo

Fonte: Archdaily, 2012

Figura 18: Quadro de programa de necessidades pavimento térreo

Programa de necessidades
2. Rendmento 5. Escatla pnncipal 8. Cozinha
3. Esplanada 6. Patiode espern 9. Banheiro

4. Area de sllmeniacio 7. Bar 10, Pdtio



Figura 19 - Planta segundo pavimento
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Fonte: Archdally, 2012

Figura 20: Quadro de programa de necessidades segundo pavimento

11, Area de alimentacso 13. Escritdrio
12. Ponta 14, Camara / Armazén

Fonte: Archdaily, 2012

Figura 22: Quadro de programa de necessidades terceiro pavimento
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Figura 23 — Fachada principal

Fante: Archdally, 2012

Figura 24 — Primeiro salao

Fonte. Archdaily, 2012



Figura 25 — Area social externa

Fonte: Archdaily, 2012,

Figura 26- Acesso para o primeiro piso

Fonte: Archdaily, 2012,



4 1.3 McDonald's

A McDanald's de Chicago, Estados Unidos fol projetada em 2018 pelo
escritorio Ross Bamey Arquitetos, com 1800 m® de muilo espaco verde, que fot
uma das maiores preccupactes do projeto, a sala de jantar possui um jardim
vertical suspenso de samambaias & bétulas brancas, no telhado da cozinha
adjacente ha uma fileira de macieiras cultivaveis que pode ser vista através de
uma janela alta toda de vidro. A fachada & composta por uma especie de caixa
de vidro, a parte interna além do vidro faz uso da madeira laminada cruzada
(CLT). (ARCHDAILY, 2018)

Figura 27 — Planta layout moveis
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Fonte: Archdaily, 2018

Figura 28: Quadro de programa de necessidades

Programa de necessidades

1. ACESS0 servigo 10, Cozinha

2. Aren de giimentagio 11, Apesso servico
3. Area de alimentacao 12 Acasso prinaipal
4. Banhairo

8. Area de alimentagao
8, Cozinha




Figura 29 — Fachada principal

Fonte: Archdally, 2018

Figura 30 - Interior area de alimentagido

Fonte: Archdally, 2018



Figura 31 — Fachada lateral
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Fonte: Archdaily, 2018

Figura 32 - Interior area de alimentagido

Fonte: Archdaily, 2018



4 1.4 Café Kadalas

Café Kadalas fica localizado em Beach Rd na India, a obra é de 2015
e possul 300 m?, projetado por Hamid mm, Hafeef Pk, Nidhin ra), Sameer,
Issudheen, Shafeek Ahamed

Figura 33 — Fachada principal durante a reforma

Fonte: Archdaily, 2019

O café esta localizado perto da praia. em um armazem que passou por
uma reforma (FIGURA 33/34), mas nao alterou sua area ja existente ou seus
elementos estruturais, foi alterado o seu volume. A fachada @ composta por
chapas de cimento corugado, ainda na parte externa foram utilizados
acabamentos de cimento e vidro. (GONZALEZ, 2019)

Figura 34 — Fachada posterior durante a reforma

Fante: Archdaily. 2015.



Figura 35 — Fachada principal apos a reforma

Fonte: Archdaily, 2019

O interior (FIGURA 36) foi projetado para irazer as caracteristicas do
mar para o projeto com a uikilzaf;ﬁq das cores em azul e amarelo utilizadas e os
acabamentos em cimento. (GONZALEZ, 2019)

Figura 36 — Interior do café, terceiro piso

Fonte: Archdaily, 2019,



Figura 37 — Planta pavimento térreo
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Fonte: Archdaily, 2019.

Figura 38: Quadro de programa de necessidades pavimento térreo

1.
Z.
3.
4. Coniador
5.
B.
T
8,

9, Escrittrio

10, Preparagio
12 Escullura

13

21
22
23. Ediicies mais proximos

. Instalacin de barco de pesca
4.
16. Entreda de semvigo

Balaheo

Arvores existentes
M




Figura 39 — Planta primeiro pavimento

Fonte: Archdaily, 2019

Figura 40: Quadro de programa de necessidades segundo piso

18. Cozinha
8, Bapheiro 19, Instalagies de lates
17. Bar

Figura 41 — Planta segundo pavimento
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Fonte: Archdaily, 2015

Figura 42: Quadro de programa de necessidades terceiro piso

8. Banhelro

20, Lounge da coberfura



Figura 43 — Area externa, vista para o mar

Fonte: Arcdaily. 2019,

Figura 44 — Area de alimentacio

Fonte: Arcdaily, 2019



4 1.5 Cafetenia Ongo

Cafeteria Origo esta localizada em Bucareste na Roménia, o projeto
e de 2013 e possui 65 m?, projetado pelos arquitetos Dan Enache Calin Radu,
Radu Nenita. Durante o dia o local funciona como cafeteria e a noite como um
bar O bar (FIGURA 50) e composto por uma instalacdo decorativa acima do
balcdo com 276 copos brancos e entre eles fol colocado pendentes brancos. O

destaque do forro séo as vigas de madeira (figura 3),

Figura 45 — Planta layout

Fonte: Archdally, 2013

Figura 46: Quadro de programa de necessidades primeiro piso

Programa de necessidades

1. Entrada de acesso principal
2. Area de slimentacio
3. Bar

4. Cozinha
5. Banheiro
&

. Hall de circulacio



Figura 47 — Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2013.
Figura 48 — Area de alimentacédo

Fonte: Archdaily, 2013,



Figura 49 — Area de alimentacéo

Fonte: Archdaily, 2013

Figura 50 - Bar

Fonte: Archdaily, 2013



4.2.0bras nacionais

Sera apresentado cinco obras de referéncia nacional, suas principais
caracteristicas e métodos construtivos.
4.2 1 Bullguer

A Lanchonete Bullguer esta localizada na capital de S&o Paulo, o
projeto é de 2015 de autoria do Super Lim&ao Studio, com Lula Gouveia, Thiago
Raodrigues e Antonie Carlos Figueira de Mello. Possul 250 m?#, esta situada na
parte térrea de um edificio, com pe-direito duplo. A madeira esta muito presenie
em todo o projeto, fazendo parte dos ambientes internos e externos. Nao possul
estacionamento, no lugar foi implantado um deque (ARCHDAILY, 2016)

Figura 51 — Planta layout moveis pavimento térreo
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Fonte: Archdaily, 2016

Figura 52: Quadro de programa de necessidades pavimento térreo
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Figura 53— Planta de mezanino

Fonte: Archdaily, 2016

Figura 54: Quadro de programa de necessidades mezanino

ragrama de necessidades
X I-Faﬁ Il de circulagio 4. Banhelro
3 s 5. Coifa

3. Hall de acassn aos banhoiros

Figura 55— Fachada principal com deque




Fonte: Starving, 2017

O mezanino € composio por blocos feitos de concreto aparente, no
terreo tambem foi utilizado esses blocos. No acesso aos banheiros possul um
diferencial com os blocos de concreto aparente, onde foram colocados no
sentido contranio dos outros e € usado como vasos de planta A parte de
instalacéo elétrica e toda aparente. (ARCHDAILY, 2016)

Figura 56— Acesso para os banheiros

Fonte: Archdaily, 2016

O forro (FIGURA 57) possui tratamento acustico feito com forro
descompensado de madeira mineralizada, a estrutura metalica tem formato de
escoras € sao ligadas em diversos angulos, nele esido os pontos de luz, caixas
de som. vasos de planta e dados, criando uma escala visual mais humanizada
acima das mesas que sac dispostas no mesmo ambiente em que foram
colocadas. (ARCHDAILY, 2016)



Figura 57 — Area de alimentacéo

Fonte: Archdaily, 2016

Figura 58 - Vista para a cozinha
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Fonte Archdaily, 2016.



4 2 2 ’Autore

O Restaurante D'Autore esta localizade em Campinas, Sao Paulp, de
autoria do arquiteto Otio Felix do Studio Otto Felix, a obra € de 2015, o projeto
surgiu de uma reforma e possul 409 m® divididos em dois pavimentos. Foram
preservadas algumas paredes que ja existiam, essas paredes passaram por um
processo em que elas foram descascadas e em sequida receberam fratamento
artesanal para chegar no ponto cerio gue o fijolo deveria ficar, dessa forma
criando uma textura diferente. Suas caracteristicas sao as linhas retas e uma
arquitetura contemporanea, trazendo a geometria, que esta muito presente em
todo o projeto. (ARCHDAILY, 2019)

Figura 59— Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2015

A area externa (FIGURA 62) & composta por vigas de madeira e o forro
escolhido é o feito de palhinha com ventiladores de feto, tudo foi feito de modo
artesanal. A madeira esta muito presente em todo o projeto (FIGURA 61),
aparece tanto na esirutura quanto no mobilidrio, a mistura de tons quentes e
paredes de tijolos desgastados faz com gue figue mais aconchegante,
proporcionando um ambiente mais acoihedor A lluminacéc pode ser feila de
duas formas, para o dia e indireta, leve e difusa, para a noile direta e focal O
bar (figura 02) tem uma iluminac&o amarelada projetada para evidenciar a
parede



de fijolos gue possui um painel de madeira onde s&o colocadas
garrafas de vidro. (ARCHDAILY, 2019)

Figura 60— Bar do restaurante
' i L=

Fonte: Archdaily, 2019

O piso da varanda & de ladriho hidraulico (figura 04), padronizado e
definido in loco, com diferentes tonalidades criando movimentos gue agregam
para as caracteristicas contemporéneas. (ARCHDAILY, 2019)

Figura 61— Acesso para o pavimento superior

Fonte: Archdaily, 2019



Figura 62 — Varanda

Fonte: Archdaily, 2015

Figura 63 — Area de alimentacéo

Fonte: Archdaily, 2015,



Figura 64 — Planta pavimento térreo
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Fonte: Archdaily, 2015

Figura 65: Quadro de programa de necessidades pavimento térreo
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Figura 66 — Planta pavimento superior

Fonte: Archdaily. 2015

Figura 67: Quadro de programa de necessidades pavimento superior

2. Area de alimentagdo
3. Bar

5. Banheiro

6. Hall de circulagao



4.2.3.Restaurante Container

O Restaurante Container foi projetado em 2016 por Bernardo Horta,
Meius Arquitetura e Zargos Arquitetos, localizado em Lagoa Santa, Minas Gerais
e possui 78m* E caractenizado pelas cores preto e vermelho, e pelo uso de
metal, fios, muita luz A madeira € o elemento protagonista do projeto, foi
utilizada no piso, teto e paredes que complementa todo o projeto interagindo a
parte interna com a externa com a criacdo de um deque (figura 02) na @rea cnde
estdo dispostas as mesas e cadeiras que séo feitas da mesma madeira do
deque. (ARCHDAILY, 2016)

Figura 68 — Planta humanizada
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Fonte: Archdaily, 2016

As caracteristicas dos containers € o eslilo industnal, o projeto teve
como objetivo tornar esses containers mais atrativos ao publico. Todos os
ambientes sao complementares com o outro e para torna-los mais convidativos
foram integrados os ambientes através de uma abertura na fachada frontal com
sentido ao pétio trazendo o externo para o interno (FIGURA 69). O bar foi
construido a partir de uma parte cortada de um dos containers. (ARCHDAILY,
2016)



Figura 69— Area de alimentacdo
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Fonte: Archdaily, 2016,

Figura 70— Montagem dos containers

Fonte: Archdaily, 2016

O ponto de destaque do projeto & a sua cozinha (FIGURA 71), onde
tudo acontece. teve como foco em chamar a atenca@o dos clientes para ela, de
forma criativa com o uso do vermelho no piso, teto, paredes e mobiliarios.
(ARCHDAILY, 2018)



Figura 71 — Cozinha

Fonte: Archdaily, 2016

Figura 72 — Area externa

Fonte archdaily, 2016.



42 4 Pin-Up

Localizada em Recife a lanchonete Pin-Up e tematica com inspiracdo
na década de 50 nas casas americanas. Com uma area de 340 m2 de cores
ousadas, janelas largas em vidro. sua fachada (FIGURA 75) &€ composta por uma
marquise e colunas em "V", a utilizacéo do aco e o neon esta em todo o projeto.
A madeira esta presente integrada com as cores, as mesas dispostas s&o de
diversos formatos. O espaco todo remete aos anos 40 e 50, com imagens de
garotas sorridentes. (SANTOS e SANTOS, 2019)

Figura 73 — Planta layout moveis
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Fonte: Santos e Santos arquitetura, 2019.

Figura 74: Quadro de programa de necessidades
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1. Acosso tmtmdn prlnr.ipﬂd 4. Banhala
2 Arende glimentagho 5. Cozinha

3. Aren de atendimento 8, Aran de servigo



Figura 75 — Fachada principal

Fonte: Santos e Santos arguitetura, 2019

Figura 76 — Banheiro social

Fonte: Santos & Santos arquitetura, 2019



Figura 77 — Area de alimentacéo

Fonte Santos e Santos arguitetura, 2019,

A década de 50 esta presente por todo o projeto, esta no piso xadrez
em preto e branco (FIGURA 78), no vinil na cor vermelha, as janelas com
persianas e os formatos futuristas. (SANTOS e SANTOS, 2019)

Figura 78 — Area de alimentacdo

Fonte: Santos e Santos arguitetura, 2019



4.2 5 Kasten café

O Kasten café foi projetado pelo arquiteto Felipe Guerra, esta
localizado em Curitiba, possui uma area de 100 m? De acordo com o empresario
proprietario do café Luiz Henrigue Horlle ele teve uma economia de 10% na
construcde quando foi comparado com a alvenaria convencional. (KANIAK,
2016)

Fonte: G1 (Parana), 2016.

Figura 80 — Fachada lateral esquerda

Fonte: G1 (Parana, 2016)



Figura 81 — Area de alimentagdo

Fonte: Pinterest, 2019,

Figura 82 — Interior do café no segundo piso.
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Fonte: Pinterest, 2019,



4.3.Analise de referéncias

Contém quadros com a finalidade de analisar cada obra composta no

frabalho, foram analisadas as obras intemacionalis e as obras nacionais.

Destacando cinco das suas prnincipals caracteristicas, os matenais que foram

utilizados, os sisiemas estruturais de cada obra, diferencias que foram

encontrados.

Figura 83: Quadro de destaques de obra

Obra internacional: A, Canteria

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019.

Figura B4: Quadro de destaques de obra

Fonte: Elaborado pele autor, 2015

: B. Pescados Capitales

1. Materiais & mdo de obra local

2. Parede infema com jardim vertical
3. Pé direito duplo
4. Telhado translicido

5. Fachada com jardim vertical

1 .FrﬁﬁEfD'GE reforma

2. Concreto aparente

3. Material utiizado: vidro, ago corten e madeira
4. Estacionamento no subsolo

5. Vigas de concreto



Figura 85: Quadro de destaques de obra
Obra internacional: C. MC Donald's

Fonte: Elabarado pelo autor, 2019,
Figura 86: Quadro de destaques de obra

Fonte: Elabarado pelo autor, 2019,
Figura 87: Quadro de destaques de obra

Obra internacional: E. Cafeteria Origo

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019

Destaques
1. Jardim vertical suspenso

2. Telhado da cozinha com macieiras cultivaveis
3. Sistema estrutural: madeira laminada (CLT)
4. Sala de jantar com jardim de samambaias e betulas

5. Cobertura com paineis solares

1. Projeto de reforma

2. Fachada com chapas de cimento comugado
3. Interior.com acabamento em vidro e cimenio
4. Mabllidrio minimalista

5. Interior com jall curvo que orienta & circulagdo

Hlﬂhqgas
1. Forro com uigas de madeira

2. Materiais & cores nafurais
3. Material utilizada: 1&mina de metal bruta, ago corten
4. Decoragao; 276 copos brancos pendurados sob o bar

5. Diferencial: elevacao do nivel do bar 80 cm - 110 ¢cm



Figura 88: Quadro de destaques de obra
Obra naclonal: F. Bullguer

| 'I; FEHIFEI!D duplo
2. Implantacao de deque na entrada principal
3. Mezarning
4. Concreto aparente

5. Forro com tratamento acistico

Fonte: Elaborado pele autor, 2015

Figura 89: Quadro de destaques de obra
Obra nacional: G. D'Autore.

1 Frq&tude reforma

2. Parede descascada com aparéncia de tijolo aparente
3. Linhas retas, arquitetura contemporanea e geometria
4. Forra interno com sanca aberta

5 Pisa extemno da varanda em ladrifio hidraulico

Fonte: Elaborado pele autor, 2015
Figura 90: Quadro de destaques de obra

Obra nacional; H. Restaurante Container Destaques
’ v o 1. Sistema estrutural: container

2. Madeira utiiizada no piso, parede e teto.
3. Esfilo industrial
4. Cozinha vermelha, piso, parede, teto e moveis

5. Arte urbana na parede extema

Fonfe: Elaborado pele autor, 2015



Figura 91: Quadro de destaques de obra

2. Marmiae na fachada

4. Caracterstcas das décadas de 406 50

Fonte: Elaborado pelo autor, 2015

Figura 92: Quadro de destaques de obra

PO

2. P direito duplo
4. Instalagbes eletricas aparente

Fonte: Elaborado pelo autor, 2015



5.PROGRAMA DE NECESSIDADES

Capitulo com os quadros de obra nacional e intermacional, programa
de necessidade proposio, estude de massas, volumetria e fluxograma.
5.1.Quadro resumo de obras internacional e nacional

Ambientes que compde cada obra, nacional e internacional.
5.1.1.0bras Internacionais

Ambientes gue compde as cinco obras internacionais

Figura 93: Quadro de ambientes — Obras internacionais

Selor Ambientes  Canteria  Pescados  MC Café Cafeteria
Coptales  Domalg's Kadalas  Origo
Escritorio % X
Admintstralve Corfador %
Cozinha X X X X X
Senvigo Preparagao X
Deposiic x X
Camaralfrmazam X
Bar X X X X
Atancimant — X
Banhsiro X X X X X
Area de
Sotul alimentagso K A A % A
Eslaomonamenta X by
Palio da espera X

Fante: Elaborado pelo autor, 2019
5.1.2.0bras Nacionais

Ambientes que compde as cinco obras internacionals.
Figura 94: Quadro de ambientes — Obras nacionais

Setor Ambiente Bullguer [D'Autore Restaurante  Pin-Up Kastén Cafe
Container
Aidministrativa Escritdnio b
Cozinka X X X X X
Sarvigo Area sarvico
Depdsito X
Bar X X
Atendimanto mﬂ de
X X
atendimenio
Area da
Sy X X X X X
Social alimantacao
Banheiro X X A X X

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019



5.2.Programa de necessidades proposto

Programa de necessidades proposto com o auxilio dos quadros de
resumos de obras nacionais e internacionais.
Figura 95: Quadro programa de necessidades proposto

Escritorio 1 Anr am

o0

il L e M

1 am*

. 12m¢
2 4 m? '

¥ 100 m*

d Pl M7.35m*
2 0,60 m*

1 50 m? 50 m?

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019,
Area total: 183,35 m?

5.3.Estudo de massas
Realizado para determinar o formato e as medidas de cada setor.
Figura 96: Quadro Estudo de massas

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019



5.3.1.Volumetria
Determina a volumetria dos setores que serao dispostos no projeto.
Figura 97: Volumetria

Fonte: Elaborado pelo autor, 2015

5.4 Fluxograma
Auxilia no entendimenio do projeto, mostrando oS acessos, COmo
chegar em cada ambiente, por gual ambiente ira passar para chegar em cutro.

Figura 98: Fluxograma

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019,



6.ESTUDO DE CASO DE SiTIO

Capitulo referente ao procedimento de estudo de caso, com imagens
dos mapas do estado e cidade escolhida, e imagens do bairro e terreno.
Localizacao e 0s acessos principals, equipamentos publicos, informacdes sobre

o lote.

6.1.Imagens
Referente as imagens do mapa do Estado de Rondonia, ae mapa do

Municipio de Presidente Médici, imagens do bairro, quadra e o lote escolhido.

6 1.1 Estado
Imagem do mapa do Estado de Rondonia, mostrando onde se localiza

3 cidade escolhida e o seu entorno.

Figura 99: Mapa do Estado de Rondonia
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Fonte: Guia geografice, 2019



6.1.2 Cidade
Mapa da cidade escolhida Presidente Medici, delimitando seu

entorno.
Figura 100: Mapa de Presidente Médici

Fonte: Google Earth, 2019,

Figura 101: Bairro Centro de Presidente Medici
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Fonte: Google Earth, 2015,



Terreno (FIGURA 102) localizado entre a Avenida 30 de Junho com
a Rua Otavio Rodngues.

Figura 102: Quadra do terreno escolhido

Fonte; Google Earth, 2019,

Figura 103: Lote do terreno

Fonte: Google Earth, 2019,



6.2.Localizagdo e acessos

Imagens do terreno escolhido, dando énfase nos equipamentos
publicos & nos acessos em seu entorno.
Figura 105: Quadro de equipamentos

Tipos Equipamentos

Ministério Publico de Ronddnia
Equipamentos Prefeitura Municipal de Presidente Médici
publicos Praca Municipal de Presidente Médici
- Férum Prof. Pontes de Miranda
Correios

Setor da educacdo EM de Ensino Infantil Primeiros Tragos
Escola Estadual de 12 Grau 15 de Novembro

Banco / Banco do Brasil
Cooperativa Caixa Economica Federal
Sicoob

Banco Bradesco

Lanchonete / Lanchonete Mek Jorge
Restaurantie Picirica Restaurante
Lanchonete do Carlinhos

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019

Figura 106: Acesso a BR 364
Fonte: Google Earth, 2019

6.3.Lote
Informacies sobre o lofe, seu memornial descritvo e suas

caracteristicas principais.

Figura 107: Quadro memorial descritivo do terreno

Municipio: Presidente Medici

Endereco: Avenida 30 de Junho - Rua Bairro: Centro

Otavio Rodrigues CEP: 76916-000
Quadra: 31 - Lote: 18 Medidas: 35,74 x 26,38
Area: 942,82 m? Perimetro: 124,24 m

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019,



Figura 108: Quadro de caracteristicas do terreno
Caracteristicas Existente Inexistente
Declividade
Ocupagdo
Arborizagao
Muro
lluminagéo publica
Rede elétrica
Pavimentagao
Rede de agua
Rede de esgoto
Transporte publico X

> - M =

X OoxX X X X

Fonte: Elaborado pelo autor, 2019
Figura 109: Imagem do terreno escolhido Fonte Elaborado pelo autor, 2013

6.3.1.Justificativa da area

A escolha do terreno € importante e deve ser pensada no local gue ira
compor melhor o projeto, dessa forma a escolha desse lote foi pensada
primeiramente pelo entorno dele, pois esta bem localizado na cidade no Bairro
Centro de Presidente Médici, onde o terreno fica as margens da BR 364.

O terreno possul uma area que ira comportar a implantacao da
hamburguena, sem trazer qualquer preocupacao futura com a locacae do projeto
no lote Possui rede elétrica. rede de agua, pavimentacao e coleta de lixo.

O terreno esta localizado em um local de facil acesso, onde os chentes
poderao fazer sua refeicdo sem precisar entrar na cidade, trazendo mais
comodidade e uma maior visibilidade do projeto, por ser as margens da BR 364
e por estar localizado em um lote de esquina.

Ao lado se encontra um posto de gasolina, logo a frente, do outro lado
na BR 364 se encontra um hotel e atras do terreno tambéem se encontra outro
hotel.

O local e apropriado para todos os publicos, sejam eles os moradores
da propna cidade, quanto aos visitantes que passam por |a e procuram um local
agradavel para fazer uma refeicao.



7.CONCEITO E PARTIDO ARQUITETONICO

Capitulo referente ao conceito e partido arquitetonico, definindo o que

sa0 e de que forma serao executados.
7.1.Conceito

O conceito € a idela ou inspiracdo que se tem para a criacao do
projeto. (BONETTQ, 2019)

A inspirac8o surgiu através da montagem de legos, ao observa-los
(FIGURA 110) € possivel ver que eles permitem diversos formatos, com diversas
cores e combinactes. Para isso o sistema estrutural que sera utilizado sera o
container, pois ele abrange um leque de possibilidades na sua montagem e nas

cores

Figura 110: Montagem de legos Figura 111: Montagem com legos

Fonte: Reciclagem, 2015 Fonte: Inteligéncia corporativa, 2018

A utilizacéo dos containers permite a criac&o de projefos modermos e
descontraidos, sendo semelhante aos legos. dessa forma € possivel criar um

projeto gue se encaixe no conceito escolhido
7.2.Partido arquitetonico

O partido arquitetonico é definido através de diversas reflexdes a
respeito do seu significado, sendo assim € ele quem ira nortear a implantacéo e
a distribuicdo do programa de necessidades, a estruturacao e a disposicao dos
espacos do projeto. (BISELLI, 2011 apud BASTOS, 2016)



As {ecnicas que serao utilizadas para a execucao do projeto séo a
sustentabilidade, a acessibilidade, sistema estrutural conforto acustico e

conforto termico.
7.2 1 Sustentabilidade

A sustentabilidade sera aplicada através do reaproveitamento de
agua da chuva, com o auxilio da norma NBR 15.527 que frata dos requisitos
necessarios para essa captacao da agua e a sua finalidade. O sistema funciona
através de uma cisterna. A agua reaproveitada sera destinada para o0 uso de

limpeza de banheiros e calcadas, descarga sanitaria e Irmgacao da vegetacio.

7.2 2 Acessibilidade

A acessibilidade funcionara com a implantacdo de calcadas com
rampas e pisos tateis, banheiros que atendam a NBR 8050/2015, com
dimensionamento necessario para a rotacao de uma cadeira de rodas, barras de
apoio e pia na altura adequada.

T7.2.3 Sistema estrutural

O sistema estrutural que se adeguou aoc conceito de legos € o
container, sua montagem € semelhante aos legos, possibilitando uma montagem

diversificada e criaiiva.
7.2 4 Conforto acustico

Esse tratamento pode ser realizado atraves da adic8o de materiais de
isclamenio juntamente com a parede do container que é feita de chapa de aco.
0 isolante sera a manta de 13 de rocha, gue se junta também ao drywall, formando

camadas.
7.2 5 Conforto térmico

Sera realizado o tratamento térmico através de mantas térmicas no
interior dos containers e com ventilacdo cruzada nos ambientes. A vegetacao
gque sera implantada no entorno do projeto sera aliada no controle de

temperatura da edificacao.



8.MEMORIAL JUSTIFICATIVO

O diferencial arguiteténico proposto esta no seu sistema estrutural,
que sera executado com a utilizacdo de container, que estdo em crescente
demanda na construcao civil, antes utilizados como transporte de cargas em

navios ou como deposito de materiais em canteiros de obras.

Com a utilizacdo desse sistema estrutural surgiu uma problematica, o
clima do local em que sera implantado o projeto e para solucionar sera utilizado
uma manta de 1a de rocha no seu interior e sera isoclada com chapa de gesso
acartonado Knauf RU (chapa verde) que € resistente & umidade e sera aplicada
nas paredes & no teto.

Para projetar a hamburguena, fol preciso pesquisar a fundo todo o
contexto hisiorico da alimentacao desde os pnmordios no pericdo paleolitico, até
0s dias atuais. Dessa maneira fol possivel compreender todo o contexto historico
do alimento, a forma de manuseio e o do preparc do alimento.



Conclusao

Baseado no desenvolvimento obltido nessa pesquisa fol possivel
entender de que forma funciona a arquitetura comercial, com destague no setor
de lanchonetes.

Foi possivel concluir atraveés do uso de pesquisas de diversos meios.
analisando e estudando desde o principio da alimentac&o na sociedade, até os
dias atuais, com as exigéncias € normas para o preparo do alimento até o seu
CONSUMOo.

A proposta do projeto fol de criar um espaco de alimentacao com um
diferencial arguitetonice & que visasse a sustentabilidade, para i1sso foram
utilizados containers na sua estrutura e adaptado um sistema de captacéo da
agua da chuva.
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CENTRO UNIVERSITARIO SAO LUCAS - UNISL
CURSO DE ARQUITETURA E URBANISMO

ATELIER | E TCC | — PROJETO DE PESQUISA
VIAEIUZA(;;ELD DE PROJETO DE PESQUISA-VPP
1.Tema

rfﬁchcnéte pin-up na Cidade de Presidente Médici

2.0bjetivos

2.1.Problematizacao

Como propor um espaco de alimeniacio alternativo que atenda a

demanda local em Presidenie Médici?

2.2 Delimitacao

Lanchonete altemmativa e ecologica na cidade de Presidente Medici,

Ronddnia.

2.3.0bjetivo Geral

Propor o projeto de uma Lanchonete Ecologica pin-up em
Fresidente Medicl

2.4 Objetivos Especificos

¢ Proporcionar conforto térmico;

= Propor a ulilizacdo de tinta ecologica;

+« Reuso de containers maritimos;

+« |mplantar acessibilidade nos ambientes,

« Aproveitar da agua da chuva atraves de cisterna de acordo
com a NBR 15.527/2007




J.Justificativa

O Municipio de Presidente Medici possul uma caréncia de servicos no
setor da alimentacao, nao oferece espacos confortaveis para atender a
populacao.

Portante esse projeto esta propondo suprir um pouco dessa caréncia,
atraves da crnacao de uma Lanchonete pin-up, sendo um diferencial no
Municipio, além de propor o uso de uma construcao limpa, visando sistemas
ecologicamente corretos.

4.Teoria de base
4.1.Historico e evolucao
4 11 Internacional

Para se elaborar o projeto de uma lanchonete pin-up € necessario
compreender toda sua contextualizacao histérica, a forma que surgiu, como
funcionava seu sistema, indo a fundo através de pesquisas. [ ] Alimentar-se
& um ato nutricional comer & um ato social, pois constitul atitudes ligadas aos
usos, costumes, protocolos, condutas e situactes. [ ] (SANTOS, 2019)

Segundo Thais Pacievitch (2019), foi na California nos Estados Unidos,
na decada de 40 que surgiram as famosas lanchonetes e restauranies drive-
in, no decorrer do tempo foram se aprnimorando na sua forma de servico,
mecanizacao, padronizacao e cada vez mais rapidos atraindo cada vez mais
clientes. Hoje conhecidos como Fasi-food, que quer dizer comida rapida.

0 sistema “Fast-food” & uma pratica milenar e glebal, surgindo poer meio
de wvendas de alimenios nas ruas atraves de vendedores ambulantes,
chamados de street food Em 1970 tornou-se promissor para as lanchonetes,
tornando-as um icone do capitalismo no periodo da Guerra Fria. (DIANA,
2019)

O sistema fast-food esia associado ao processo acelerado do
crescimento das cidades e tambem questGes de urbanmizacdo Aplicam
técnicas que afetam todos os setores, aplicando desde o uso dos maguinarios
ate a forma que os funcionarios sao treinados.

As caracteristicas principais de uma lanchaonete s&o a sua agilidade no

preparo, cozinhas bem equipadas e pouca variedade alimentar, utilizam




ambientes muitas vezes desconforiavels para que os clientes consumam

alimentos em pouco tempo, com foco em pessoas que nao tenham tempo para

consumir suas refeictes. Tem como referéncia as lanchonetes e restaurantes
drive-in, surgiram nos Estados Unidos na decada de 40 (DIANA, 2019)

i 4 1.2 Nacional

Mos prnmordies da almentacdo brasileira, € possivel notar as
importantes mudancas ocomdas devido a internacionalizacéce do comeércio e
da cultura; ocasionando mudancas nos habitos alimentares e na forma de
consumo. (CARNEIRO, 2003)

Entre em 1890 & 1940 surge em Curntiba, Parana, no periodo da
Primeira Republica estabelecimentos comerciais do ramo alimentar, a capital
paranaense procurou se adaptar da sua forma a esse meio que j& estava
popularizado nas grandes capitais como Rio de Janeiro e S8o0 Paulo. O que
chamou a atencadc de propnetarios de estabelecimentos para esse ramo
alimentar fol a implantacao de normas focadas na limpeza, na salubndade e
tambem moralidade, fazendo com que os mesmos as implaniassem em seus
comercios. (CARVALHO, 2005)

O segundo maior gasto dos brasileiros € com a alimentacéo. de acordo
com a Pesquisa de Orcamento Familiar 2008/2009 (IBGE, 2010), tendo em
média gastos mensais com alimentacdo de 19.8% de um fotal das despesas
todo més. De acordo com o estudo "O mercado de Food Service no Brasil”
(ESPM/ECD, 2010) destacou que nos proximes anos as lanchonetes se
manterao no estilo tradicionalista, aquelas com foco em sanduiches, pratos do
dia, entre outros. (LIMA, 2019)

O consumidor atual se preocupa cada vez mais com guestdes
ambientais, e isso esia afetando de forma significativa nas suas decistes de
compra, estando dispostos a contribuir de forma positiva ou negativa tais
empresas que se preccupam com as responsabilidades sociais, conforme foi
concluido na Conferéncia Internacional Ethos do Instituto Akatu em Sao Paulo,
2009. (LIMA, 2019)

De acordo com pesquisas realizadas pela Revista de Salde Publica
(2017) ao longo dos anos em diversas partes do mundo o consumo alimentar




vem mudande e no Brasil por mais que seu consumo maior seja feito em casa,
vem aumentando o consumo fora de casa O estilo de refeictes rapidas vem
favorecendo o crescimento em restaurantes, redes de fastfood, lojas de
conveniéncia, padaras, entre outros comercios desse setor alimenticio
(NOGUEIRA, VIEIRA, BRITO, MOURA e SICHIERI, 2019)

4.2 Opinites de autores
4.2 1 Autores internacionais

Determinadas empresas possuem como base para obter uma
estabilidade e alio desenvolvimento no mercado atual a satisfacdo de seus
clientes, desenvolvendo confiabilidade e alta eficiéncia nos seus servicos
prestados. (SANCHEZ, RIOS, e QUINTANA, 2013)

Luis Miguel Serra Coelho cita Portugal como um exemplo, relatando que
restaurantes sfo essenciais para o desenvolvimento do turismo no pais,
estudo realizado em 2009 pelo Banco Central de Portugal comprovou que
cerca de 28 mil restaures eram responsaveis por desenvolver 120 mil
empregos. (COELHO, 2017)

Ma Espanha o setor de fast-food esta em crescente desenvolvimento,
evoluindo positivamente, nem mesmo uma crise ocomda em 2008 no pais
consequiu atrapalhar o setor. Se tornando tendéncia no consumo de alimentos
em outros paises, Espanha & Reino Unido. (DIAZ-MENDEZ e GARCIA-
ESPEJO, 2012 apud. RICOLFE, 2016)

A seguranca em todos os processos do alimenio € o que proporciona a
sua gualidade, o principal responsavel entdo sera quem produz o alimento,
processa e comercializa, garantindo a seguranca. A partir do momento em que
se negligéncia tais processos de seguranca pode ocorrer danos a saudade da
populacdo e acarretar na incidéncia de doencas, o indice de doencas esia
aumentando em diversos paises decorrente as negligéncias. (MUNOZ e
CAMARGO, 2012)

Os containers tinham a funcdo de transportar mercadonas, sbngar
pessoas em casos de emergéncia ou também serviam como canteiros de
obras. Nos dias atuais ganharam outra aplicacdo, no setor da arquitetura

moderna Usando os Estados Unidos come exemplo, comum ne pais as casas




container, que possuem baixo custo quando comparada com outros matenais,
como a madeira € o concreto (HOFFMANN, 2016)

4 7 7 Autores nacionais

Uma cozinha industrial demanda uma serie de exigéncias que por vezes
esta longe da realidade de uma cozinha convencional, sendo desde a escolha
do terreno a ser implantado a cozinha até os eguipamentos basicos para sua
montagem. Deve estar dentro das normas da ANVISA, que estabelece critérios
técnicos para o funcionamento legal dela. (NOVAES, 2019)

Os eqguipamentos com ftecnologia para cozinhas industriais séo
importantes e devem ser analisados na sua forma de construcdo, seus
sistemas de seguranca e maienais. Melhoram as operacfes de Semvico,
proporcionam qualidade para o produio, diminui custos tantc na operacao

quanta na sua implantacdo, além da seguranca alimentar (PELLOSO_ 2019)

Para montar uma lanchonete € preciso se planejar, e dar énfase na
qualidade dos produtos, na higiene & no atendimento ao cliente. Esta em alia
no Brasil o uso de containers na construcdo civil, podendo ser usado na
estrutura de uma lanchonete; a maior vantagem € ¢ baixoc custo na estrutura.
A desvantagem é que muitas vezes nao se encontra um local apto para deixar
o container (GONCALVES, 2019)

Mo Brasil o foodservice tem um crescimento anual de 12 3% (2010), em
2016 chegou a faturar mais de 600 bilhtes de délares. De acordo com a
Assoclacao Brasileira de Franchising (ABF), houve uma alia no crescimento
de franquias do setor de alimentac@o, chegando a faturar 5.5% (QLINDA,
2018)

A estrutura metalica do container conduz excesso de calor, sendo
necessano o isolamento termico que garante a diminuicao dessa temperatura
proporcionando ambientes com temperaturas baixas, o isolamento de
revestimento térmico € realizado de acordo com cada projeto. (LUILZ, 2018)




4.3.Legislagao
4.3 1 Municipal
Conforme o Plano Diretor do Municipic de Presidente Medici, o Art.
402° consta gue lanchonetes, bares. confeitarias e afins devem esterilizar
loucas, talheres e utensilios de copa e cozinha com o auxilio de agua fervente
ou produtos apropriados para tal acdo. o local deve estar limpo e higienizado.
E obrigatorio o uso de copos descartaveis. (PRESIDENTE MEDICI, 2005)

Mo Plano Diretor do Municipio de Presidente Médici tambem consia que
os estabelecimentos comerciais devem estar equipados com matenal medico
para dar suporie a eventuals emergencias que possam Vir a ocorrer.
(PRESIDENTE MEDICI, 2005)

Ce acordo com o Codigo de Obras do municipio de Ji-Farana no Art.
66"

sanitarias privativas. O Art 67° fala a respeito da obrigatoriedade do uso de

. consta gque um local que nao seja residencial deve ter instalacoes
equipamentos contra incéndio, de acordo com as Normas do Corpo de
bombeiros. (JI-PARANA, 1983)

O Codigo de Obras do municipio de Ji-Parana no Art. 224° § 2°
referente a revestimentos consta que cozinhas, banheiros, lavatdrios e afins
devem ter no minimo 1,50 de altura de revestimento & piso deve ser
impermeavel com revestimento impermeavel. (JI-PARANA, 1983)

e acordo com o Codigo de Posturas do Municipio de Presidente
Medici, no Art 83° estabelecimentos destinados ao género alimenticio so
poderao ter dormitorios ou residéncias se tiverem locais especiais, devendo
ser separados dos setores comerciais e industrnais. (PRESIDENTE MEDICI,

1989)

4.3 2 Estadual

De acordo com a Norma do Corpo de Bombeiros de Rondonia no Art.
82° as edificacBes comerciais devem possuir sistema de deteccdo de
fumacal/calor em seus respectivos depositos de produtos ou mercadorias,
assim descartando o uso de sistema de alarme. (RONDONIA, 2003)

Ainda no Art 92° da Norma do Corpo de Bombeiros de Rondonia,

consta gue as edificacbes comerciais com altura acima de 23m s&o obrigadas




a instalar o sistema de chuveiros automaticos, sua area de compartimentacao
deve ser de no maximo 1.500m2 (RONDONIA, 2003)

De acordo com a Lei Complementar N® 333 no Art. 22° € necessario a
vistoria e monitoramento de almentos e residuos em geral para evitar
possiveis contaminacoes, assim minimizando riscos que afetam a saude da
populacéo. (RONDONIA, 2005)

Conforme consta na RDC N° 23 os estabelecimentos destinados a area
de alimentos necessitam de permissao para funcionamento, essa permissao é
adquirida através do Alvara Sanitario ou Licenca de Funcionamento.
(RONDONIA, 2000)

O Art. 5° do Decreto n® 16 219 declara o prazo maximo para efetuar o
pagamento da Taxa de Fiscalizacao de Vigilancia Sanitana, gue corresponde
ao dia 31 do més de marco & 0 ano val de acordo com cada cadastro
(RONDONIA, 2011)

4 3.3 Federal

RDC n® 216 dispde de regulamentos sobre melhorias na higienizacéo
sanitaria para alimentos preparados, se aplica a manipulacao,
armazenamento, transporte e fracionamento, direcionado as fanchonetes,
restaurantes, padarias, bufés, cantinas, cozinhas industriais ¢ locais do
género. (BRASIL, 2004)

Alein®2726.437, de 20 de agosto de 1977 frata dos tipos de infraches
ocasionados na legislacdo sanitaria federal e as penalidades causadas pelo
nao cumpnmento dela, especificando cada penalidade, o valor de cada mulia
(BRASIL, 1977)

O Art 3°* da RDC N* 275 estabelece uma lista direcionada aos
estabelecimentos que produzam e industnalizam alimentos. No Art 4° consta
gue a norma nao se aplica aos estabelecimentos gue apresentam regulamento
técnico especifico (BRASIL, 2002)

O Art. 6% da Lel N° 9.782 declara a finalidade da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, gue protege a saude da populacdo atraves do controle
sanitario de produtos e servicos produzidos e comercializados que s&o

submetidos a vigilancia sanitaria. (BRASIL, 1999)




O Decreto Ler N® 986 estabelece no seu Art. 28° § 1° que os requisitos
que foram Impostos sobre higiene poderao ser revisados pelo Ministéno da
Saude que & o orgao competente, sendo por livre iniciativa ou atraves de

requenmento. (BRASIL, 1969)

4.3 4 Normas Tecnicas
A NBR 15.527/2007 trata as informacdes dos regquisitos necessarios
para que possa ser realizado o aproveitamento da agua da chuva, e a sua
finalidade correta por ndo ser potavel, usada para imigacéo de vegetacao.
limpeza de calcadas, descargas sanitarias, e afins. (NBR ABNT, 2007)

A norma NBR 9050 estabelece critérios técnicos de acessibilidade para
construcGes, mobiliarios, equipamentos urbanos, reformas e ampliaces,
instalactes e adaptacies, para ser considerado acessivel deve obedecer aos
critérios desta norma. (NBR ABNT, 2005)

(O alimento deve ser vistoriado em todas as suas fases de producio. a
NBR 1SO 22000 foi criada para assegurar todos os estagios da cadeia do
alimento, do inicio até o consumo final do alimento. (NBR ABNT, 2006)

A norma NBR 15.635 especifica os requisiios necessarios para boas
praticas e controles operacionals, auxiliando estabelecimentos que procuram
obter documentos gue comprovem as condiches devidas de higiene sanitaria.
(MIRET, 2015)

A NBR 14 518 estabelece todos os principios fundamentais que uma
cozinha indusirial necessita, normatizando desde o projeto aié o controle
ambiental_dando énfase na seguranca contra incéndio (NBR ABNT, 2000)

4 4 Referéncias de obras de arquitetura
4 4 1 Internacionais
1. Canteria Restaurante Urbano fica localizado em Babahoyo, Equador,
o projeto & de 2018 & os responsaveis & o Escrionio Natura Futura Arquitetura,
possul 160 m* distnbuidos em trés espacos, um patio com pe direito duplo e
um jardim vertical, o {érreo composio por banheiros, cozinha, bar e espacos
para armazenamento e o pavimento superior que é wvinculado com uma
varanda e ligado ao patio. Sua cobertura é translicida, com pecas em madeira




ligada a estrutura que é feita de vigas em metal o uso da madeira, tijolos a
vista e pedra de rio esta muito presente em fodo o projeto (figura 04).
(ARCHDAILY, 2018)

Figura 01 — Planta pavimento térreo
1.Entrada principal 4. Banheiros

2 Area de alimentacéo 5. Depdsito

3. Cozinha 6. Escada de acesso pavimento superior
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Figura 02 — Planta pavimento superior
1 Area de alimentacéo
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Figura 03 — Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2018

Figura 04 — Interior, bar
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2. O restaurante ‘Pescados Capitales” de autoria do arquiteto Oscar
Gonzales Moix, localizado em Lima, Peru. A obra € de 2012 e possui 2410 m?,
0 concreito aparente esta presente em todo o projeto, em vigas ligadas ao muro
(figura 06) compGem o prnimeiro piso onde tambem fica o pnmeiro salao, no
segundo saldo o uso de vidro e ago corten esta muito presente, o
estacionamento € no subsolo, ao fundo fica o setor de servicos, onde estao 0s

banheiros, as camaras frigorificas, cozinha, escritérios e  despensa.
(ARCHDAILY, 2012)

Figura 01 - Planta subsolo / estacionamento
1 Depositos
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Fonte: Archdaily, 2012

Figura 02 — Planta 1° piso

2_Rendimento 5. Escada principal 8§ Cozinha
3. Esplanada 6. Patio de espera 9 Banheiro
4 S5Sala de jantar principal 7. Bar 10. Patio

Fonte: Archdaily, 2012




Figura 03 — Planta 2° piso

11. Sala de jantar secundaria 13. Escritorios
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Figura 04 — Planta 3° piso
13. Escntorios
15. Soma
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Figura 05 — Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2012

Figura 06 — Acesso para o primeiro saldo

Fonte: Archdaily, 2012




3. AMcDonald's de Chicage, Estados Unidos foi projetada em 2016 pelo
escritorno Ross Barney Arguitetos, com 1300 m* de muito espaco verde, que
foi uma das malores preocupacdes do projeto, a sala de jantar (figura 03)
possul um jardim vertical suspenso de samambaias e bétulas brancas, no
telhado da cozinha adjacente (figura 04) ha uma fileira de macieiras cultivaveis
que pode ser vista através de uma janela alta toda de vidro. A fachada é
composta por uma espécie de caixa de vidro (figura 02), a parte interna alem
do vidro faz uso da madeira laminada cruzada (CLT). (ARCHDAILY, 2018)

Figura 01 — Planta layout moveis
1.Acesso senvico

2 Area social

3 Area social

4 Banheiro

8 Area social

9. Cozinha

10.Cozinha

11 Acesso servico

12 Acesso principal
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Figura 02 — Fachada principal
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Figura 03 - Interno

Fonte: Archdaily, 2018




Figura 03 — Fachada lateral
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Figura 04 — Interior

Fonte: Archdaily, 2013




4 4 ? Nacionais

1. A Lanchonete Buliguer esta localizada na capital de Sao Paulo, o
projeto e de 2015 de autoria do Super Limao Studio, com Lula Gouveia, Thiago
Rodrgues e Antonio Carlos Figueira de Mello. Possui 250 m* esta situada na
parie terrea de um edificio, tem pé-direito duplo, a parie de instalacoes
elétricas € toda aparente. mezanino de bloco de concreto aparente, possui
tratamento acustico feito com forro descompensado de madeira mineralizada;
a madeira esta muito presente em todo o projeto, fazendo parie dos ambientes
internos e externes; Nao possui estacionamento, no lugar foi implantado um
deque (ARCHDAILY, 2016)

Figura 01 — Planta layout moveis 1

1 Banheiro
2 Hall de circulacao
3 Banheiro

4 Area de senvico
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Fonte: Archdaily, 2016




Figura 02 — Planta layout moveis 2

1.Area social externa com deque
2 Area social intema

3.Cozinha

4 Banheiro

5_Banheiro

6 Area de servico

Fonte: Archdaily, 2016




Figura 03 - Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2016

Figura 04 — Interior

Fonte: Archdaily, 2016




2. O Restaurante D'Autore esta localizado em Campinas, S&o Paulo, de
autonia do arquiteto Otto Felix do Studio Otio Felix, a obra € de 2015, possui
409 m? dividido em dois pavimentos com linhas retas e uma arquitetura
contemporanea, a geometria esta muilo presente em todo o projeto juntamente
com o uso da madeira que aparece tanto na estrutura quantc no mobiliario, a
mistura de tons quentes e paredes de tijolos desgastados faz com que fique
mais aconchegante, proporcionando um ambiente mais acolhedor Na parte
externa (figura 02) o forro € feito de palhinha, com vigas de madeira, tudo feito
de medo artesanal. (ARCHDAILY, 2019)

Figura 01 — Fachada principal

Fonte: Archdaily, 2015
Figura 02 — Area externa

Fonte: Archdaily, 2015




Figura 03 — Planta térreo

1.AcCesso senvico

2 Acesso principal

3 Area social externa
4 Area social interna
5. Bar

6 Cozinha

T Deposito

8 Saida servico
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10. Banheiro funcionaros

.-1;

o

Fonte: Archdaily, 2015




Figura 04 — Planta superior
1.Sacada com mesas

2 Area social
3.Bar

4 Escritorio
5 Banheiro

6 Hall de circulacéo

Fonte: Archdaily, 2015




3. O Restaurante Container foi projetado em 2016 por Bernardo Horta,
Meius Arquitetura e Zargos Arquitetos, localizado em Lagoa Santa, Minas
Gerais e possui 78m? E caracterizado pelas cores preto e vermetho, e pelo
uso de metal fios, muita luz e a madeira usada no piso, teto e paredes que
complementa todo o projeto interagindo a parie interna com a externa. O ponto
de destague do projeto € a sua cozinha (figura 02), onde tudo acontece. teve
como foco em chamar a atencao dos clientes para ela, de forma criativa com
o uso do vermelho no piso, teto, paredes e mobilidrios. (ARCHDAILY, 2019)

Figura 01 — Planta humanizada

Fante: Archdaily, 2016

Figura 02 — Cozinha

Fante: Archdaily, 2016




Figura 03 — Montagem dos containers

Fonte: Archdaily, 2016
Figura 03 — Parte externa

Fonte archdaily, 2016




5.Metodologia
5.1 Pesquisa

Muitas vezes a pesquisa gualitativa nédo e defimida somente pelo que &
e sim por vezes quando esta em contraponto com a pesquisa quantitativa,
sendo assim complemento para a pesquisa guantitativa (GUNTHER, 2008)

Conforme Flick (2009) a pesquisa qualitativa vai além da pesquisa, e
necessaric que o pesquisador tenha contatlo com 0 objeto de estudo, se
tornando parte de todo o processo da pesquisa (FLICK, 2009)

Esta sendo utlllizade esse método devide & necessidade que o
pesguisador tem de iIr em campo para conseguir concluir sua pesguisa.

5.2 Metodo

O raciocinio do método dedutivo permite que se tenha a concluséo de |

um mesmo matenal de estudo de formas diversificadas. (PRODANOV,
FREITAS, p.27)

O metodo dedutivo vem para explicar as premissas, e de uma forma
geral possul argumentos que estao corretos ou Iincorretos, ndo possuem um
intermédio entre o certo ou o errado (MARCONI, LAKATOS, p.74).

Dedutivo porque soluciona pnmeiro o problema geral que € como
reutilizar containers maritimos, logoe solucionando os problemas especificos
que é o de como aplicar na construcdo civil de maneira sustentavel, rapida e

com baixo custo.

5.3 Procedimento
Canforme relata Arilda Schmidt Godoy (1995), estudo de caso € o tipo

gue analisa uma unidade profundamente, visando detalhadamente cada
estudo, sendc ele um ambiente, um sujeito ou alguma situacio em especifico.
(GODOY, 1995).

Se utiliza como contnbuic&o para o que ja se conhece de fendmenos
politicos, sociais, individuals, organizacionais, entre oufros que possusm
relacao. (YIN, 2005 p.20.).




Procura por ideias onde possam ser guestionadas e alteradas para
melhorias_ sendo o caso do usc de containers, sua reutilizacdo pode vir a
melhorar cada vez mais atraves de estudos; a implantacdo de um espaco de

alimentacao pode trazer melhorias para a populacao de Presidente Medici.
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